
Menús de Navidad
2022/23



10% IVA INCLUIDO

24 DE DICIEMBRE DE 2022
Cena de

Nochebuena

APERITIVO

Jamón Ibérico de bellota 

MENÚ DEGUSTACIÓN

Bocaditos crujientes de Bogavante
Cóctel del mar con espuma de aguacate y miel
Focaccia al Josper de rúcula tomate y jamón ibérico 
de bellota
Lenguado en salsa de champagne con huevas  
de tobiko y crujientes de boniato
Lingote de cochinillo con salsa de manzana, orejones 
y cama de patata panadera

POSTRE

Tarta de chocolate fundente con helado de violeta  
y crumble de almendras
Turrones y dulces navideños 

Cafés o infusiones

BODEGA

Agua mineral, refrescos y cerveza
Lalomba. Rosado. D.O. Rioja
Mar de Frades. Albariño. D.O. Rías Baixas
Colección Privada de Azpilicueta. D.O Rioja
Campagne GH Mumm Grand Cordon Rouge

PVP 99 € 

NIÑOS MENORES DE 10 AÑOS: 50 €



Comida de
Navidad

10% IVA INCLUIDO

25 DE DICIEMBRE 2022

APERITIVO

Consomé navideño con brandy
En el Sky Bar, siempre que el tiempo lo permita

ENTRANTES (A COMPARTIR)

Alcachofas con yema de huevo de corral y foie 
Carpaccio de salmón curado con crema fresca  
y blinis
Gambones al Josper 

PRINCIPAL (A ELEGIR)

Pavo de Navidad con salsa de ciruelas 
Lomito de bacalao cocinado a baja temperatura  
con fritada de pimientos rojos asados al Josper

POSTRE

Tarta de chocolate fundente con helado de violeta y 
crumble de almendras
Turrones y dulces navideños  

Cafés o infusiones

BODEGA

Agua mineral, refrescos y cerveza
Ramón Bilbao. Rosado. D.O. Rioja
Tarsus. Verdejo. D.O. Rueda
Azpilicueta. Crianza. D.O Rioja
Juvé y Camps Reserva de la Familia

PVP 55 €
NIÑOS MENORES DE 10 AÑOS: 30 €



Cena de
Nochevieja

APERITIVO

Jamón ibérico de Bellota

MENÚ DEGUSTACIÓN

Ostra con ponzu de tamarindo y espuma de lima
Crema ligera de boletus 
Ensalada de canónigos, pato ahumado y vinagreta  
de higos
Micuit de pato con reducción al Pedro Ximénez  
sobre tostada de brioche
Besugo al Josper con hojaldre patata y fritada de ajos 

Sorbete de Yuzu

Solomillo Wellington con demi-glace de calvados

POSTRE

Milhojas de crema y anís 
Turrones y dulces navideños

Cafés o infusiones 

Uvas de la suerte con cava Juvé y Camps  
Reserva de la Familia
En el Sky Bar, siempre que el tiempo lo permita

PVP 175 €

NIÑOS MENORES DE 10 AÑOS: 90 €

31 DE DICIEMBRE 2022

10% IVA INCLUIDO

BODEGA

Agua mineral, refrescos y cerveza
Lalomba. Rosado. D.O. Rioja
Mar de Frades. Albariño. D.O. Rías Baixas
Viñedos de Altura Ramón Bilbao. D.O Rioja
Campagne GH Mumm Grand Cordon Rouge 



APERITIVO

Caldo de pescado con brandy

ENTRANTES (A COMPARTIR)

Carpaccio de pulpo con patata confitada
Ostras con gazpachuelo de tomate frío 
Croquetas de jamón con velo de papada

PRINCIPAL (A ELEGIR)

Pavo relleno de orejones y dátiles bañado  
en salsa de ciruelas 
Lomito de bacalao confitado con almejas, gambas  
y salsa marinera

POSTRE

Trufas y tejas
Turrones y dulces navideños 

Cafés o infusiones

BODEGA

Agua mineral, refrescos y cerveza
Lalomba. Rosado. D.O. Rioja
Tarsus. Verdejo. D.O. Rueda
Viñedos de Altura Ramón Bilbao. D.O Rioja
Juvé y Camps Reserva de la Familia

PVP 65€ 
NIÑOS MENORES DE 10 AÑOS: 35 €

Comida de
Año Nuevo 1 DE ENERO DE 2023

10% IVA INCLUIDO
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